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PRODUCTO / NOMBRE NECTAR DE FRUTA
Cadigo SAP 200001224 / SAP 200001123 / SAP 200002069 / SAP 200001044
REQUISITOS Clasificacion Jugos
GENERALES Producto sin fermentar, elaborado con jugo (zumo) o pulpa de fruta,
Descripcion del | concentrados o no, clarificados o no, o la mezcla de estos, adicicnado de
Producto agua, aditivos permitidos, con adicion de azucares, miel, jarabes,

B edulcorantes caldricos o no caléricos, o una mezcla de éstos.

i Debera contener como minimo los siguientes ingredientes: Agua, azucar,
fructosa, estabilizante (pectina), reguladores de acidez (acido malico,
fosfato tricalcico), sabores idénticos a los naturales, antioxidante (acido

! ascorbico), edulcorante artificial (sucralosa, acesulfame K).

' Ingredientes | Segun el sabor se adiciona:

Variedad Manzana: pulpa de manzana concentrada (pulpa, colorante
natural caramelo V).

[ Variedad Durazno: pulpa de durazno concentrada (pulpa, colorante
natural caramelo V).

‘ R L .Parametros

| e Minimo Mazximo

| Solidos salybles pe Teclurd refractanigtnza a 2070 (B 0 -

-: Requisitos

Fisicoguimicos iz e¥presada coma dcdo citrico én * -
Réquisf!os fisicogquimicos Necrarés de fruta, Tabla 3-NTC 5468
El producto debe cumplir los siguientes parametros. o
REQUISITOS REQUISITO n ¢ m Y|
ESPECIFICOS i
IF ABTObIOS 5 2 10°ufclg | 3x10° ufclg
;72 mesofilos
Requisitos Mohos y
" . s s 2 2
Microbiologicos levaduras 5 2 10? ufc/g 2x10? ufc/g
Escherichia coli 5 0 <10 ufc/g ---
Requisitos Microbiolégicos. 5,2 Néctares de fruta pasteurizados. Resolucién
1407 de 2022
[ - T ﬁuh!.ulu:a_du expresion de los nutrientes por I.U@L‘,r de
Analisis Proximal I —pante comestible del alimeato
| MNedar Medtar Neclar Neglar Nectar
! nus.unn_ {'nld\rf!n | Mango iM.m:an.a_ Pera
Requisitos Humedad (g} | 592 | 885 | 824 | 888 | 876
Nutricionales |Ene Ad 48 | 47 | a8 | 0
| Prote 0.2 0.1 0.2 0.2
i a--wi-._.,_,,.r_;[ '-.!__'x:?l,-,_'_"]- 1] w_: | 13 | 113 _- wa | 121
Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Néctar
Otras El producto debe ser pasteurizado. Los néctares de fruta deben tener el
caracteristicas | color, aroma y sabor caracteristicos del jugo (zumo) o pulpa de fruta,
| del producto | acorde a la fruta que procedan.
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‘ REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5468. Debe cumplir con lo establecido en la Resolucion 3929 de
2013. Requisitos que deben cumplir frutas y las bebidas con adicion
de jugo (zumo) o pulpa, concentrados de fruta, clarificados o no, o Ia
mezcla de estos. Cumplir con los requisitos establecidos en la Res
Min. Salud. 7992 / 1991. Resoluciéon 5109 de 2005, Resolucion 2674
de 2013. Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021,
| Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023.

Presentacion del
Producto

SAP 200001224 Contenido neto de 1000 ml
SAP 200001123 Contenido neto de 200 ml
SAP 200002069 Contenido neto de 200 ml
SAP 200001044 Contenido neto de 330 ml

EMPAQUE / Empaque y/o
EMBALAJE Y Embalaje
ROTULADO
|
|
Rotulado

El producto se debe empacar en recipientes atoxicos, adecuados que no f
alteren el sabor o color del producto, que el producto envasado cuente

(con las caracteristicas fisicoquimicas, organolépticas y microbiologicas;

El empaque debe cumplir con la NTC 5023 plasticos para uso en

contacto con alimentos y bebidas. El tipo de material plastico empleado

debe indicarse en el rotulo o en el mismo envase usando las indicaciones |
de la NTC 3205. Se prohibe la entrega de este producto en materiales de

empagque reutilizados. El empaque del producto debera ser botella PET o

TETRA PACK de primer uso y de grado alimentario, resistente a la

‘manipulacion o dafio mecanico. — = |
El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion del |
Ministerio de Proteccion Social 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021,

Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023,

La informacion suministrada en el empaque debe también declarar la

existencia o no de alérgenos en su composicion..

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

El producto se requiere con una vida Util de minima de (10) meses
contados a partir de la fecha de fabricacion. Al momento de la entrega no
debe tener mas de dos (2) meses desde su fecha de fabricacion.

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

. CONDICIONES DE TRANSPORTE

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe

almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud. Se
debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

v
v

Registro, permiso o notificacién Sanitaria del producto (vigente)
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad |
competente (Con fecha de expedicién no superior a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afos.

FECHA ACTUALIZACION:

NOVIEMBRE 2023

| CONTROL DE CAMBIOS

\ VERSION DESCRIPCION

DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial

1

B
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y complementarios. 1
toda vez que se incluye Manual de Buenas Practicas, Registro

Se actualizan los requisitos fisicoquimicos, microbiolagicos
Se actualiza la certificacién a solicitar a las empresas,

2 Sanitario. Permiso Sanitario o Natificacion Sanitaria (Cuando Aplique) para asi garantizar la calidad en los procesos
productos.
. | Se actualiza con es. Min Proteccion Social 333 de 2011 para rotulado de producto.
Se incluye codigo SAP. Se retiran los requerimientos de certificaciones de proveedor y notas. Manual de Buenas Practicas
3 de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997, Trazabilidad de sus productos. Nota 1. El Manual de Buenas Practicas de
Manufactura basados en el Decreto 3075/1997 Debe ser Certificado por la persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota
|2 Encaso de ser comercializador debe allegar los certificados de su proveedor yfo maquilador
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00. se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP actualizados. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP,
cambia de "Bebidas sabores surtidos” a "Jugos’. Se cambia la descripcion del producto basado en la descripcion dada en
NTC 5468.
4 Se actualiza informacion de requisitos fisicoquimicos y microbiolégicos datos extraidos de NTC 5468 (Ultima Actualizacion)
El contenido y presentacion del producto se cambia basado en los requerimientos del mercado.
Se reduce la exigencia de fecha en vida til. de 12 meses a 10 meses a partir de la fecha de fabricacion.
[_ | Se adiciona requisito en certificaciones: Registro, permiso o notificacién Sanitaria del producto (vigente).
Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluyen Codigos SAP 200002069 Contenido neto de 200 m!
5 SAP 200001044 Contenido neto de 330 ml, segun listado de maleriales enviado por Tecnologia y validado por SGOL, se
| incluyen requisitos nutricionales, se ajusta y complementa el item empaque y/ o embalaje y la vida util del producto. Cambios |
I realizados por JPMR Oct/2021. |
Se actualiza en requisitos microbiolégicos se retiran Requisitos microbiolégicos Néctares de fruta, Tabla 9-NTC 5468
I Producte . Reguisitos = | = FT_‘ra:.qu; .
| T rr—— 1 T
| 1 v | % |, 3 : I l F
| L il | wnaero ol _ l,. )
Se incluyen los requisitos Microbioldgicos Resolucion 1407 de 2022 - 5.2 Néctares de fruta pasteurizados
‘ 6 REQUISITO n ¢ m M
| | Aerobios mesofilos 5 2 10° ufc/g 3x10° ufc!g_'-
| Mohos y levaduras 5 2 107 ufclg 2x10? ufc/g 1
| Escherichia coli s [ 0 <10 ufc/g |
| En requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022. Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021,
| Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023.
En item de rotulado se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con la inclusion Resolucion 810 de
‘ 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. Se incluye el texto: La informacion suministrada en el empague
debe también declarar la existencia o no de alergenos en su composicion.
En item de certificaciones, se incluye gue adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto
l_ - | sanitario del sitio de almacenamienta, con fecha de expedicion no superior a tres anos |
[ CARGO NOMBRE FECHA FIRMA , |
| s Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina -
| Elaboré 2 : .
Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez 1 9 NUV 202 :
Profesional de Defensa e | i 1
Sub;?recciaén GeneraISDe Ing Alim. Gisella Paola Garcia 1 5 NUV , {
i Avendafio 2023
Ravisd Operacion Logistica - -
Bviso Profesional de Defensa .
i = ek i Ing. Ind Fabian Ernesto :
Oficina Asesora de Planeacion 15 Nov 200
Comité o - Ponguta Castro v 2023
e Innovacion Institucional e
Asesor '
de Directora Abastecimientos Teniente Norma Silvana 1 !
Fichas Clase | Montanchez Montenegro ) NOY 2[]23 .
Técnicas,  ——  — — S N . !
; Sandra Patricia Bolafios =y \
Secretario General (E ;
| ecreid a HE) Rodriguez 1 5 NUV 202 L '-[
[~ ' 2
; Coronel Carlos Augusto
Aprobé Director General
P Morales Hernandez
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